04 a0rnng 298ERe
g8e 10110
Moj kraj - moj chef

Q

Turisticna naloga

bR L.,

februar 2021




35. drzavni festival Turizmu pomaga lastna glava
Moj kraj moj »chef«

CRNA LUKNJA ...

PODATKI O SOLI IN NALOGI

SOLA: Osnovna $ola Antona Askerca Rimske Toplice, ASkeréeva c. 1, 3272 Rimske Toplice
tel.: 03 733 82 32 fax.:03 733 8 239
e-mail: os-rimsketoplice@guest.arnes.si
Ravnatelj: Andrej Podpecan

NASLOV TURISTICNE NALOGE: Crna luknja

Avtotji naloge (priimek in ime, razred):
e (Cyvikl Klara, 8.A
Gartner Lucija, 8.A
Mrgole Ana, 8.A
Klopéi¢ Spela, 8.B
Klepej Brina, 9.B
Stupan Tjasa, 9.A
Lukmar Karolina, 9.B
Ocvirk France, 9.B
Pinter Nejc, 9.B
Pocivalsek Lana, 9.B

MENTORICI:
Jasmina Oblak, prof. sociologije in nems¢ine
Nusa Ocvirk, prof. razrednega pouka


mailto:os-rimsketoplice@guest.arnes.si

Povzetek

Rimske Toplice v nasih oceh predstavljajo sotocje zgodovine in kulinarike razlicnih regij. Manjka
le nekaj tipicno nasega. V tem solskem letu bomo Sloveniji predstavili CRNO LUKNJO, sladico,
v kateri smo zdruzili jezikovne in gastronomske znacilnosti Rimskih Toplic in okolice. Hkrati bo
jed poklon knapom v Sedrazu in spomin na nekdanjo vas Govce. Jed je nastala v sodelovanju s
krajevnimi gostinskimi ponudniki, ki so bili nad idejo navduseni. Kdo ve, mogoce jo boste lahko v
kratkem zasledili in poskusili v njihovi gostinski ponudbi — ¢e nas boste le obiskali. Jed bomo
promovirali na razli¢cnih festivalih in prireditvah, ki se odvijajo v kraju in okolici. Prav tako pa bomo

posneli predstavitveni spot, kateri bo v kraj privabil Se ve¢ turistov.

Klju¢ne besede: Rimske Toplice, jabolka, ¢rna luknja, , jabol¢no usnje, funsterc, Govee,

rudarstvo, jabol¢na ¢ezana, Meringa, Rimske terme



Kazalo vsebine

T UVOD ittt ettt ettt e et ettt a st s ettt s sttt n ettt ene 6
1.1 PredStaviteV IZDIANe tEIMIC. c.oiviereirerieeiereerereieretsieeiesetseseaeserseseaeaesetseseseses et sesessesesesessasesesesessasesesessanencsesens 6
1.2 Nastajanje turisticnega PLOAUKLA......c.cccuiecuicuiicieieieeteeei ettt esesensesessesessesenne 7
1.3 Uporabljena metodologija ter opredelitev virov pri izdelavi turistiéne Naloge .......ocevceeerceeenceeenceeeneeennes 8
2 TEORETICNI DEL — VSEBINSKA IZHODISCA ...ccccovvrvnsieereensssenesessssessesssssessseessssessessssneseees 8
2.1 Rimske TOPlice NEKOC I AANES ...cecvuiuiieiiciiciiciieicee ettt 8
2.1.1 Pouk sadjarstva na Osnovni $oli Antona Askerca Rimske TOPHCE .....ccceuiueeiemnicenienicnricnrieennennn. 9
2.2 Sedraz NEKOC 1N AANES coveeiverrireeeieieireicieirinecie ettt st b et et sesese et sese bt bbb esese b s anesebesesancnes 10
2.2.1 RUAALSIVO V SEALAZU ..ttt tsestaese et et ebe s asese bt et besssese s esestsesesssneaesesesnens 10
2.2.2 GOVCLututrtuiuereirertieieisetaeietetsesteesessestasiesetsestaesetsetsssesessestassessantassesesststsssesssntatsesssnentsesessentassesesnsntsesesssntnesesesnens 11
3. RAZISKAVA NA TERENU ..ottt tessestsesessatsesesssnestsesesssnesssesssnsnssesesens 12
3.2 Ogled obmoc¢ja nekdanje Vasi GOVEE.......cceeieeiemiieeieeieceeieneeeeeiestie ettt sae s saessseseaeseaenns 12
3.3 Obisk SAdJarstva ASKEIC......cuiueeieeeiieeiieetieeteceieete ittt saeene 12
3.4 Sadjarska KMEtija ROZEJ c.ovurueviueeiieiiciiccccecie ettt 13
4 PRIPRAVA IZVIRNEGA RECEPTA ZA CRNO LUKN]JO ..cooooerrrceerevvvvvoooresssssssssesseeesessssssssssssssssssee 13
4.1 PeCena JADOIKA ....cuvveiieieeieecece ettt 13
4.2, TIUNSEEIC ettt sttt sttt sttt sttt ettt ettt ettt ettt ettt ettt ettt ettt ettt a et et et et et esebetenetenesenenen 14
4.3 SAANO USIC..eeeiieieree ettt sttt b et b s nais 15
4.4 Prezentacija CRINE LUKINJE ..oovvvvvvvvoeessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnes 16
441 JADOICAT PUNC couveeeeienieeecie ettt sttt sttt ettt eae et eae e eaesensesensesenaes 17
4.4.2 Jaboléni smuti/sorbet (z dodatkom DOTOVIUC) .. .. vttt saeees 17
4.5 RAZACHLEY AL ..cvuvinieiiriiniicieircieie ettt ettt ettt ettt bbbttt et bbb 18
5 TRZENTE ooovvvvvvvsumsmseneeeeeessssssssssssssssssssssssss s sssssssssssssssssssss s ssssssss st 19
5.1 ObIKOVANJE LOZOUPA...vuvvmrrimiieeniieiniieiiieetieetieetieetiestaesstaessaesseaessesesstsessesesstaesstaessaestaesssaessesesnesesntacsesenns 19
5.2 Oblikovanje in izdelava SPOMINKaA .......ccuiviviericiciiii e 20
5.3 SHOSKE TZACLKA 1.vucvvviiniieteiricicie ittt et ettt ettt bttt ettt bbb 20
5.4 Izdelava promocijSKEZa VIACA.......cuveieiiiiiiiieiciiii e 21
5.5 Trzenje izdelka Cr0a TUKNJA .....vvcveeeeessssissseneresessessssssssssssssssssse s ssssssssssssssssss s sssssssssssssssss s 23
5.5.1 Sodelovanje z Meringo, kulinarié¢nim ateljeJem.......ccuunuiiiiiiniciiiiiicieeeisiee et enens 23
5.5.2 Sodelovanje z RIMSKIMI tEIMAM .....cvuivieieieiiiiiiieieie et ssas 25
5.5.3 Sodelovanje na festivalu RIMSKE SO £Stu.. i, 25
5.5.4 Ponudba na stojnici tradicionalnega pohoda Po Asker¢evih poteh ... 26
5.5.5 Sodelovanje na festivalu Funsterc, Festival zasavske kulinatike........occocuecuniiniivicivcincnininicincncnennns 27
60 ZAKIJUCEK oottt seeseessssssssssssssssss s sssssssssssssssss s sssssssssssssssss s ssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssons 28
T VIR Lottt et ettt 29



Kazalo slik

Slika 1:
Slika 2:
Slika 3:
Slika 4:
Slika 5:
Slika 6:
Slika 7:
Slika 8:
Slika 9:

Slika 10:
Slika 11:
Slika 12:
Slika 13:
Slika 14:
Slika 15:
Slika 16:
Slika 17:
Slika 18:
Slika 19:
Slika 20:
Slika 21:
Slika 22:
Slika 23:
Slika 24:
Slika 25:
Slika 26:

Sestanek NAa ZOOM-U. oo, 7
Kraj RIMSKE TOPIICE wuvuvutitiiiiiiiiititi s 8
SAIAZ. e, 10
GOVECE NEKOC .. 11
Prostor, kjer je NeKOC Stala Vas GOVCE.......uuuuuuuuuuiiiiiii s 11
Pred vhodom v rudarski MUZE]. ........eeeeeeeei s 12
Naravni JabOICNT SOK. ....uuuueeeiiiiiiiiii s 12
Izdelki Sadjarske KMetije ROZEJ. ........uuuuuuuuuuuiii s 13
Priprava pecenih JabolK. ...... .. s 14
] I (] 0 1 1= o T PP PP PPPUPPPPPPPRRN 15
Narezano sadno usnje NA trakove. .....ccceeeveeeiii 15
Lega jabolka vV KOZarcCu. ....ccooeeeeeeeiee e 16
Dekoracija z jabolCnim USNJEM. ..cooiiiiiiiie e, 16
KonEni izgled CRNE LUKNIE. ....ouiiviiieieeeee ettt ettt ene st eneesene st senssaensanenas 16
JADOICNT PUNC. e 17
Priprava smutija/sladoleda. .......cceeieiiiiiiiiiiiieee e e eeta e e 17
o} {1 T o F ST PO PPUPR PP 19
Majica Z IOgOtIPOM. ..o, 19
Yoo 411 01T SRR PPPPPPPRt 20
Priprava sestavin in peka funSterca. .......ccccceiiiii 23
Priprava Nadeva. ...cccoeeeeeeiee e, 24
KONCAN TZABIEK. weiiiiiiieieeeee e e e e s s ae et e e e s s s s sabbreeeeeeesssnnanes 24
Predlog sladice Rimskih term. ... 25
Sodelovanje na festivalu Rimske so fejst, leta 2019. ........cuvviviiiiiiriieiiriiieeieeeeeieeeeereeeeeaeee. 26
Na pohodu Rimske SO fejst. ....coeveieiiiiiiieee 27
Funsterc, festival zasavske KUIINATKE. ........oviiiiiiiiiiiiie e 27



1UVOD

Rimske Toplice lezijo ob spodnjem toku reke Savinje v Obcini Lasko. Obdane s Posavskim
hribovjem na zahodu in Kozjanskim na vzhodu in le streljaj od Zidanega Mostu, kjer se Savinja
zliva v Savo, lezijo na geografsko zanimivem in prometno pomembnem podro¢ju. V kraju se ¢utijo
vplivi Zasavja, Savinjske, Kozjanskega in Posavja. Najlaze jih prepoznamo v narecju zaselkov in
jedeh. Kljub dolgi in bogati zgodovini kraj z okolico nima svoje znacilne ali prepoznavne jedi,
ampak se vplivi okoliskih pokrajin tenkocutno zlivajo v mavricno podobo. Taksna mavrica,
obsijana s soncem je tudi nasa sola. V 6. razredu se ucencem mati¢ne sole pridruzijo njihovi
sovrstniki s podruzni¢nih $ol Sedraz, Zidani Most in Jurkloster ter popestrijo njihov vsakdan z
novimi zgodbami, navadami, izrazi in jedmi.

Ucenci turisticnega podmladka smo se zato odlo¢ili, da ugotovimo, kaj posamezne kraje, iz katerih
prihajajo u¢enci, povezuje in njihove posebne znacilnosti. Oblikovali smo sladico CRNA LUKN]JA

..., ki zdruzuje zgodovino in gastronomsko raznovrstnost Rimskih Toplice z okolico.

CRNA LUKNJA predstavlja poklon rudarjem Sedraza s tipiéno rudarsko jedjo na obmoé&ju Zasavja
in spomin na nekdanjo vas Govce. Kraje bomo povezali z jablano, naravno dedisc¢ino, ki ji v teh
krajih namenjamo Se posebno pozornost. Ne bomo pozabili na lokalno in regionalno pridelavo

hrane, kot eko $ola pa bomo izbrali privlacno in ekolosko embalazo.

1.1 Predstavitev izbrane teme

Funiterc je najbolj poznana zasavska jed, ki so jo pripravljale gospodinje za svoje moze in sinove
pred odhodom globoko v jamo, kjer so kopali premog. Rudatji so bili ¢rni od premogovega prahu,
delali so globoko pod zemljo, kjer ni bilo svetlobe in son¢nih Zarkov in ob odhodu na delo ali
prihodu domov jih je pricakal funsterc, ki je sijal kot sonce in so ga preimenovali v knapovsko
sonce. Bolj znan je pod imenom omleta. V Hrastniku vsako leto pripravijo Funsterc, Festival
zasavske kulinarike. Ekipe med seboj tekmujejo v pripravi funsterca, kateremu dodajo skrivno
sestavino (naj vam prisepnemo - mi bomo dodali oglie (CRNA).

Govske novice v $olski kroniki Osnovne sole Antona Askerca Rimske Toplice iz leta 2006 opisujejo
idilicen in prvinsko naravnan kraj Govce, ki ga prvi¢ omenjajo ze pred sedemsto leti. Pod njenimi
lapornatimi tlemi se je skrival zaklad ¢rno rjave barve, ki je slabih 200 let prinasal velik dobicek, ki
pa lastnikom ni bil dovol;. Zeleli so §e ve, vendar tehnologija tistega ¢asa ni bila kos materi naravi.
Vas se je zacela pogrezati, ljudje so se mora preseliti, obmocje vasi pa se je pocasi pogreznilo
(LUKNJA). Nema prica usode vasi Govce je rudniski vozicek poln premoga, ki stoji pred
Podruzni¢no Solo Sedraz. Naso jed smo »prinesli« iz teme na svetlobo. Peceno jabolko sorte
Jonagold smo oblozili z nesladkanim funstercem. Sonce na njem predstavlja cvetni prah. Rudnik
predstavlja jabol¢no sadno usnje, ki smo mu primesali jedilno oglje. Jed bomo glede na letni cas
postregli toplo ali hladno. ... Zraven lahko ponudimo razlicne napitke, npr. jabol¢ni punc, smuti

ali sorbet iz lokalno pridelanega ali v gozdu nabranega sadja.



1.2 Nastajanje turisticnega produkta

Naloga je v duhu casa skoraj v celoti nastala na daljavo, s pomocjo videokonferencnega sistema
ZOOM.

Q Find a participant

m Nuza Ocvirk (Host, me)
Jasmina Oblak (Guest)
@ a0 rgole (Guest)
Lucija Gartner BB e epei Guesy
@) France ocvirk (Guest)
B rerolina Lukmar (Guesty
Klara Cuikl (Guest)
@ Lana pocivalsek D (Guesy
@ Lo Gartner (Guesty
l Nejc Pinter (Guest)
¥ spela Kiopeic (Guesty
Tjaza Stupan ) (Guest)

Brina Klepej

Invite Mute All

Slika 1: Sestanek na ZOOM-u. (Lasten vir)

Vsebina se je sproti nalagala na Padletu, to je stotitev, ki omogoca »skupno rabo«. Mentor/ucitel]
kreira tablo/zid, povezavo posteduje uce¢im se, ki nato hkrati soustvarjajo — pisejo ali delijo slike
oz. posnetke z drugimi. Za delovanje potrebujemo povezavo.

Obe storitvi sta spletni, enostavni za uporabo. Vsebino nasega Padleta si lahko ogledate na
povezavi: https://padlet.com/nusaoc/TPLG 2020 21 .

Cilji v teoreticnem delu:

- Raziskati kulinari¢no preteklost Rimskih Toplic z okolico.

- Predstaviti pomen sadjarstva za kraj nekoc in danes.

- Razloziti pomen zgodovinskih dogodkov, ki smo jih prenesli v kulinari¢ni izdelek.

- Opis logotipa.

Cilji v prakticnem delu:

- Na terenu spoznati zgodovinske zanimivosti kraja in jih splesti v zgodbo CRNA LUKNJA.

- Intervjuvati ljudi, ki se v kraju ukvarjajo s sadjarstvom in ki ohranjajo rudarsko tradicijo v Sedrazu.
- Spoznati vrste visokodebelnih jablan, ki so jih vcasih vzgajali v kraju in katere vrste jabolk
pridelujejo v Sadjarstvu Askerc in na Sadjarski kmetiji Rozej.

- Domisliti izviren recept za nas produkt z lokalnimi sestavinami in iz njih izdelati na$ izdelek.

- Idejo nasega produkta predstaviti lastnikoma Meringe, kulinari¢nega ateljeja ter vodji kuhinje v
hotelu Rimske terme in jih prositi za sodelovanje.

- Pripraviti idejni zasnutek, kako naso sladico predstavit

- Razviti nacin trzenja nasega izdelka.


https://padlet.com/nusaoc/TPLG_2020_21

1.3 Uporabljena metodologija ter opredelitev virov pri izdelavi turisticne
naloge

Informacije za teoreti¢ni del smo iskali na spletu, terenu, povabili goste na ZOOM srecanje (Rimske
Terme, Meringa, kulinari¢ni atelje), jih nagovorili po telefonu, na spletu, v pisnih virih, ki smo jih
poiskali v knjiznici, casopisnih clankih ter s pregledom solske kronike, raziskovalnih nalog in

projektov. Seznanjeni smo bili z napotki, ki smo jih dobili na strokovnem webinatju TZS.

Slisali smo se s predstavniki Turisticnega drustva Rimske Toplice, STIK-a Lasko, Obc¢ine Lasko,
Sadjarstva Askerc, sadjarske kmetije ROZE], Cebelarskega drustva Lasko, go. Mirico Staut.
Predstavili smo jim naso idejo in jih povabili k sodelovanju, donacijam v materialu in sponzorstvu
pri nakupu materiala.

Ker smo prepricani, da lahko nasa samostojna jed postane del stalne gastronomske ponudbe v
nasem kraju, bomo izdelali reklamne oglase v sodelovanju s turisticnim drustvom in krajevno

skupnostjo, promocijsko degustacijo, pripravili spominek ter dokumentirali dogajanje.

2 TEORETICNI DEL - VSEBINSKA IZHODISCA
2.1 Rimske Toplice nekoc¢ in danes

Prvi zapis o kraju Rimske Toplice datira med letoma 1265
in 1267 v Otokarjevem urbatju, kjer je zapis »in Toplitz«.
V Oglejski listini leta 1486 lahko preberemo BALNEUM
NATURALE IN TOPLICA (pri prirodnih toplicah v
Toplici) (Orozen, 1959: 126-127). Rimske Toplice lezijo v
@ man;jsi kotlini na desnem in levem bregu Savinje, ob glavni
i prometni cesti med Laskim in Zidanim mostom. Vsem
najbolj znano kot rojstni kraj pesnika Antona Askerca,
pozornost danes ponovno privablja termalno zdravilisce
Rimske terme (Ticar, 2000).

Slika 2: Kraj Rimske Toplice (Vir: https://sl.wikipedia.org/wiki/Rimske_Toplice)

V kraju se industrija ni razvila. Najbolj znani lastnik zdravilisca, Gustav Uhlich, je odlo¢no zavrnil
gradnjo cinkarne v blizini kraja, saj se je zavedal njenega negativnega vpliva na okolico in obiskanost
zdravili§¢a. Kraj in okolico so poseljevali kmetje. Skoraj vsaka kmetija je imela nekaj glav zivine ali
prasicev, redili so drobnico. Vinogradnistvo je bilo razsirjeno, a je vecina vinske trte po napadu
trtne usi propadla. Gojenje vinske trte je tako zamenjalo gojenje sadnega drevja. Sadje so kmetje
do druge svetovne vojne prodajali zdraviliskim gostom, v zdravilisce, doma pa ga predelovali v
jabol¢nik in sadjevec. Dobro razvito je bilo tudi ¢ebelarstvo (Ticar, 2000: 35-30).



2.1.1 Pouk sadjarstva na Osnovni $oli Antona ASkerca Rimske Toplice

Sadjarstvo prispeva pet odstotkov k skupni vrednosti kmetijske proizvodnje v Sloveniji. S sadnim
drevjem je trenutno zasajenih 5385 hektarov povrsin. Najpomembnejsa sadna vrsta so jabolka
(3090 ha), za njih se lahko zahvalimo Rimljanom, ki so jih v nase dezele pripeljali pred vec¢ kot 4000
leti.

Z letom 1869 ni bil sprejet samo 3. osnovnosolski zakon, s katerim je osnova Sola postala obvezna
za vse decke in deklice med 6. in 14. letom, ampak so bila 14. aprila istega leta sprejeta tudi prva
dolocila, ki predvsem podezelskim solam priporocajo ureditev solskega vrta kot ucilnice v naravi.
Solski vrtovi so postali del uénega nacrta vse do leta 1941, kot poseben predmet so o njem
poucevali bodoce ucitelje (Oblak, 2015).

Dvajset let kasneje se je ob novi dvorazrednici v Rimskih Toplicah raztezal prvi pravi Solski vrt,
namenjen 140-im Solarjem in Solarkam (éolska kronika za leto 1888/1889, Vir: SI_ZAC/1424)
Solski vrt ljudske $ole St. Margarethen (takratno ime $ole) je bil zasajen spomladi leta 1889, v
velikosti 700 m®, po odloku §t. 3234, 25. 5. 1882. Najvecja zasluga gre takratnemu naduditelju
Francu Pecarju, velikemu ljubitelju in poznavalcu sadjarstva in vinogradnistva v kraju (Kratek oris
zgodovine in razvoja Sole, dokumentarna mapa Drzavna ljudska Sola Sv. Marjeta, Slovenski solski

muzej (naprej SSM), dokumentacija).

Na poskusnem vrtu so zasadili sadike in semena zelenjave, ki jih je prispevalo vrtnarsko podjetje
za Stajersko iz Gradca. Vrt in sadovnjak sta bila namenjena prakti¢ni uporabi znanja, pridoblienega
¢ez zimo v ucilnici, razvijanju zanimanja in ljubezni do narave, zivali in rastlin. Hkrati so znanje in
semena razsitjali med krajane in pospesili obco blaginjo. Solski vrt je tako postal odli¢en posrednik
med $olo in domom.

V sadovnjaku so prvo leto obdelovanja posadili 132 sadik enoletnih cepljenih dreves, 266 sadik
dvoletnih in 254 sadik triletnih dreves. Med sadikami divjakov je bilo 250 enoletnih in 229 sadik
dvoletnih dreves.

V sadovnjaku so gojli:

a) 13 razli¢nih sort jabolk :

1. Calville - Weiler Winter ('Kalvilar beli zimski'),

2. Calville - Roter Winter ('Kalvilar rdeci zimski'),

3. Alantapfel (‘Alant-ek’),

4. Charlamowsky,

5. Kronprinz Rudolf ('Carjevic'),

6. Maschanzker (Gambovec'),

7. Winter Gold Parmine ("Zimski zlati parmenec’),

8. Canada-Renette ('Kanadka')

9

. Harberts Renette (‘Harbertova reneta')



10. Casseler Reinette ('Kaselska reneta'),
11. Oberdiecks Renette,

12. Taffetapfel ("Tofelj'),

13. Wachsapfel ('"Vos¢enka').

b) ter 2 vrsti hrusk: Salzburske hruske in Mostbirne. 29 mati¢nih dreves — jablan, hrusk, sliv, orehov
in cesenj, ki so svoj prostor dobila vzdolz Solskega vrta in Solskega igris¢a - je daroval naducitel;
Josef Seligo iz sv. Gertrauda v Lagkem (danes Sedraz) (Oblak, 2015.

Stevilo enoletnih ceplienih sadnih dreves se je v $olskem letu 1903/1904 povzpelo celo na 600
sadik, Stevilo dvoletnih se je gibalo v povpredju med 200 in 400, v letu 1904/1905 celo 600. V
Solskem letu 1905/1906 so nasteli 600 triletnih sadik. Skupno $tevilo divjakov jabolk in hrusk je ze

po nekaj letih gojenja preseglo stevilo 1000.

Solski uditelj je u¢enkam in ucencem ter revnim vas¢anom vsako leto podaril semena, sadike in
sadna drevesa, da so si doma lahko ustvarili svoj sadovnjak in prenasali znanje na ostale clane
druzine, pridelek pa je vsaj malo pripomogel k bolisemu ekonomskemu polozaju druZine. Sola n
krajani so sadje lahko susili v eni od frjac, ki so stale v kraju. Do danes se je ohranila le ena, ki so

jo v Turisticnem drustvu pred leti obnovili.

2.2 Sedraz nekoc¢ in danes

Sedraz (prej Sv. Jedrt) z zaselki lezi v obcini

Lasko. Ime je kraj dobil po cerkvi na hribcku, | ‘ .
. N J - :

dvignjeno od ostalih stavb, zgrajeni leta 1652. S : # TR W e S
&l & AR RS Q é SRR A2 “f’f-“‘-‘- "3

Nekdaj bogato nahajalisce rjavega premoga v /""‘r "‘\‘Sny: gl
Savinjski regiji je najbolj znan po rudniku ‘f‘-!‘ -
rjavega premoga ter vasi Govcee, ki je zaradi EESSSTg e A

rudarjenja izginila s povrsja (Govcee, 2005).

Slika 3: Sedraz. (Vir: http;//www.lasko.si/ks-sedraz)

2.2.1 Rudarstvo v Sedrazu

Rudarstvo in industrija sta se v teh krajih zaceli razvijati ze konec 18. stoletja. V Sedrazu in okolici
je takrat zivelo priblizno 1700 prebivalcev. Od tega je bilo 30 odstotkov rudarskih brezdomih
druzin, ki so Zivele v tako imenovanih hausih', 45 odstotkov rudarskih druZin je imelo manjsa

posestva, ostalih 25 odstotkov druzin je bilo kmetovalcev.

! Rudnigka kolonija, v katerih so Ziveli rudarji priseljenci
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V prvi polovici 19. stoletja so na ve¢ krajih zaceli s kopanjem premoga. Med letoma 1790 in 1800
s0 se intenzivno usmerili na kopanje premoga na obmodju Breznega in Smihela. V petdesetih letih
19. stoletja sta tam delovala dva rudnika (Mavri, 2011: 37-39). V rudniku so kopali kvaliteten, visoko
kaloricen premog vse do leta 1991, ko ga je drzava, domnevno zaradi njegove neekonomicnosti,

zaprla.

2.2.2 Govce

Vasica Govce je lezala 2 kilometra nad
Sedrazem na planoti pod Govskim brdom.
Sestavljale so jo le 4 kmetije (Jeski, Kurniki,
Brgomazi, Govski)

Vas je bila v celoti samooskrbna. Ukvatjali so
se s poljedelstvom, z govedorejo, ovéerejo,
prasicerejo in vinogradniStvom, ki se je
prekinilo zaradi trtnih usi. Te so okoli leta
1905 unicile vse nasade vinske trte. Govcani

so bili znani po pridelovanju dobrega vina,

od tega so namrec imeli $e dodaten zasluzek.
Slika 4: Govce nekoc (Vir: https.//mojalbum.com/pena/govce-vas-ki-je-ni-vec/pogled-s-pobocja-govskega-brda/18927051)

Po propadu vinogradnistva so prebivalci trto zamenjali s sadnim drevjem in tako se je v zacetku
20. stoletja zacelo v teh krajih razvijati $e sadjarstvo. Med hrastniskimi rudarji so bili poznani po
hruskovcu iz vinskih mostnic. (Baric, 2006: 6)

Po vojni je rudnik povecal izkop, zaceli so razmisljati o kopanju premoga v polju Govce. Tam je
bil sloj premoga bogat, zato so se dokon¢no odlocili za zacetek izkopavanja. Po ocenah naj bi bilo
pod vasjo 60 000 ton premoga, a niso mogli izkopati vsega zaradi bogatih vodnih virov.
Posledi¢no so vascane obvestili, da se morajo izseliti in prodati kmetije. Na zacetku so se kmetje
pogajali, a neuspesno, zato so se morali vseeno odseliti. Poslopja so se s¢asoma zacela podirati,
zadnja je bila cerkev Sv. Marije Magdalene. Cez nekaj let so rusevine Govske vasi izginile pod
zemljo. Zadnjo nedeljo v juliju, ko je ti. Magdalenska nedelja, se ob govski kapelici zberejo nekdanji
vascani Govce ter po opravljenem masnem obredu obujajo spomine na mlada, otroska leta na
nekdanjo vas Govce pred lovsko koco, ki je v blizini kapelice in nekdanjega nahajalisca vasi (Mavri,
2011: 292- 294).

Slika 5: Prostor, kjer je neko¢ stala vas Govce (Vir: Spela Klop¢ic)
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3. RAZISKAVA NA TERENU

Da bi o rudarstvu v Sedrazu in vasi Govce izvedeli ve€ iz prve roke, se je u¢enka Spela z mentorico

odpravila na teren.

3.2 Ogled obmocja nekdanje vasi Govce

e ] : ‘

Kontaktirali smo g. Draga Podreberska,
predsednika Rudarskega drustva sv. Barbara
Sedraz. Z njim sva se odpravili na krozno
rudarsko uc¢no pot, kjer sva si ogledali rudarske
portale, prostor, kjer je nekoc¢ stala vas Govce in
rudarski muzej. Tam nama je podrobneje

predstavil zgodovino in rudarske pripomocke.

Slika 6: Pred vhodom v rudarski muzej. (Vir: Lasten vir)

3.3 Obisk Sadjarstva Askerc

Ucenci vsako leto obis¢emo Sadjarstvo Askerc na Globokem 9,
ki ponuja pester izbor jabolk. Ukvarjajo se z integrirano
pridelavo, ki je pomemben ¢len trajnostnega razvoja, saj pomeni
uravnotezeno uporabo agrotehni¢nih ukrepov ob skladnem
upostevanju  gospodarskih,  okoljskih in  toksikoloskih
dejavnikov. Stik smo navezali preko elektronskega naslova
jaka(@askerc.cu, nato pa po telefonu izvedeli, da ponujajo 8 vrst
jabolk: GALA, ELSTAR, ZLATI DELISES, MUTSU, TOPAZ,
- JONAGOLD, IDARED, BRAEBURN. Kilogram jabolk stane

80centov, izjema je vrsta Topaz, ki stane 1€. Ponujajo tudi

domac jabol¢ni sok.

Slika 7: Naravni jaboléni sok. (Vir: https.//www.askerc.eu/galerija/)
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3.4 Sadjarska kmetija RoZej

V Turju 49 lezi sadjarska kmetija Rozej, ki jih
lahko kontaktiramo na telefonsko stevilko 386
(0)31 662 218. Glavna upraviteljica je Ivana
Rozej. Sorte jabolk ki jih prodajajo na kmetiji so;
idared, jonagold, zlasti deliSes, mutsu, braeburn,
elstar. Te sorte so v integrirani pridelavi in
izbrana kakovost. V ekoloski pridelavi so sorte

topaz in opal. Topaz in OPAL staneta 1,70 €,

ostale sorte so po 0,80€ za kg. Ponujajo tudi

jabol¢ni motni in bistri sok, jabol¢no vino, suho
sadje, Cips, ...
Slika 8: Izdelki Sadjarske kmetije RoZej. (Vir: http://blog.hihostels.com/2015/08/enjoy-home-made-produce-in-zasavje-
slovenia/)
Jed ki jo ponujamo vkljucuje ZLATI DELISES, ki je po mnenju Ivanke Rozej za peko najbolj

primerna vrsta jabolk. Uporabili smo jih tudi za izdelavo sadnega usnja

4 PRIPRAVA IZVIRNEGA RECEPTA ZA CRNO LUKNJO

CRNA LUKNJA = PECENO JABOLKO + FUNSTERC + SADNO USNJE Z OGLJEM
4.1 PecCena jabolka

Preizkusili smo 3 sorte jabolk: ZLLATI DELISES, TOPAZ, JONAGOLD. Zanimala nas je njihova
aroma, sladkost, ker ne Zelimo dodajati sladkorja in »kompaktnost«. Ugotovili smo, da je najbol
aromaticna vrsta jabolk sorte Jonagold.

Sestavine:

e jabolka sorte Jonagold
e olje

Postopek:

1. Jabolka (enega na osebo) operemo, olupimo in jim izrezemo pecelj in pescisce.
Ognje-varno posodo rahlo poprsimo z oljem (ali namastimo z maslom) in vanj zlozimo
jabolka.

3. Posodo pokrijemo s pokrovom in za 20 minut potisnemo v pecico, ogreto na 200 stopinj
Celzija.

4. Po 20 minutah peke posodo vzamemo iz pecice in previdno odstranimo pokrov.

Se za 10 minut potisnemo v ogreto pecico. Po Zelji ohladimo.

v
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9: Priprava pecenih jabolk. (Lasten vir)

4.2. Funsterc

Sestavine za $tiri osebe:

e 250 g bele moke tip 500 ali druge vrste moke

e 4jajca

e 250 ml mleka, lahko tudi mineralne vode

e 50 ml soncnic¢nega olja ali olja druge vrste, lahko tudi maslo

e 5ol po okusu

Postopek:

1. 'V posodo ubijemo domaca jajca, rumenjak je bolj izrazito rumen. Funsterc dobi pravo
rumeno barvo, ki nas spominja na sonce.

2. Stepemo ju in dodamo vodo ali mleko (lahko tudi zitno mleko), moko ter sol. Vse skupaj
premesamo, da dobimo gosto tekoco maso.

3. 'V ponvi segrejemo olje in vlijjemo gosto tekoco maso v ponev tako, da se enakomerno
razlije na debelino vsaj 5 mm. Pecemo na zmernem ognju, da ostane rumen.

4. Ko je knapovsko sonce ali funsterc pecen po eni strani, ga s pomocjo kuhinjske lopatice

obrnemo in popecemo Se po drugi strani.

Del testa obarvamo z jedilnim ogliem (se v zmesi razpusti) in ga dodali masi v ponev. Specemo.

Izkazalo se je, da oglje da videz, kot da smo jed zazgali. Zato funstercu ne bomo dodali oglja.

Polozimo ga na peceno jabolko v kozarcu.
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Slika 10: Peka funsterca. (Lasten vir.)

4.3 Sadno usnje

Sestavine:

e ociscena jabolka
e limonin sok po okusu (ni nujno potrebno)
¢ jedilno oglje v tabletah

Postopek:

1.

Ociscena jabolka zmeljemo v sekljalniku poljubno fino ali grobo. Dodamo raztopljene tabletke
jedilnega oglja (1 tabletka v 1 I). Po Zelji sladimo. Racunajmo s tem, da bo usnje precej slajse
od kase.

Ce imamo pri roki susilnik, ga oblozimo s podlogo iz silikona ali papitja za peko. Od tega je
odvisno, kako gladko bo usnje. Lahko susimo tudi v pecici. Na en pladenj nalijemo priblizno
4 dl kase. Med susenjem se bo razlila v tanek listi¢. Susilnik oz. pecico vklopimo na 55 °C z
vklju¢enim krozenjem zraka, med vratca zagozdimo kuhalnico, da vlazen zrak izhaja. Manjsi
listici se bodo posusili hitro, v petih urah ali Se prej.

Usnje razrezemo ali le zvijemo in rezemo naknadno. Zapremo v posode. Vmes po zelji damo
kose pergamenta, saj je malce lepljivo. Hranimo enako kot ostalo suho sadje. Sadno usnje je
na hladnem in v zaprti vrecki obstojno 1 leto.

T ——

NG

A
|y

Slika 11: Narezano sadno usnje na trakove. (Lasten vir.)
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4.4 Prezentacija CRNE LUKNJE

V steklen kozarec polozimo peceno
jabolko.

Slika 12: Lega jabolka v kozarcu. (Lasten vir.)

Odprtino v sredini napolnimo s sadnim usnjem, del gleda ven (kot pecelj). Na stran (med jabolko

in steklo) damo srcek iz jabol¢nega usnja.

Slika 13: Dekoracija z jabolcnim usnjem. (Lasten vir.)

Na vrh kot pokrov polozimo okrogel funsterc. Po Zelji lahko jed obogatimo s kepico domacega
jabol¢nega ali borovnicevega sladoleda, jabolko okopamo v jabolénem puncu ali naredimo jabol¢ni

tris skupaj z jabol¢nim smutijem.

Slika 14: Konéni izgled CRNE LUKNJE. (Lasten vir.)
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4.4.1 Jabol¢ni punc

Skuhamo ¢aj iz domacih zelis¢ ali pa izberemo zeleni ¢aj.
Dodamo filter vrecke zacimb za kuhano vino. Dolijemo domac

jabol¢ni sok, v razmerju 2:1 (21 ¢aja + 1 1 jabolcnega soka).

Napitek postrezemo vroc.

4.4.2 Jabol¢ni smuti/sorbet (z dodatkom borovnic)

Slika 16: Priprava smutija/sladoleda. (Vir: Lasten vir.)

Potrebujemo: mikser, caso, zlicko, steklenicko

Fructal.

Sestavine: ohlajena pecena jabolka z lastnim sokom,

borovnice (sveze ali zamrznjene), cvetni prah.

Sestavine zmiksamo.

Postrezemo v kornetu, v kupici/¢asi ali steklenicki.

Dekoriramo s cvetnim prahom in sadnim usnjem.
Zamrznjeno je sladoled (okusen je samo svez), na

sobni temperaturi je smuti. Kot sladoled je lahko

priloga Crni lukniji.
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4.5 Razdelitev del

ucenec
Cvikl Klara

Gartner Lucija

Mrgole Ana

Klop¢ic Spela

Stupan Tjasa

zadolzitev

opis logotipa:
sadno usnje:
vsa ponudba jabolk:
zgodovina sadjarstva:
oglasevanje:
zgodovina turizma:
udelezba na
webinarju TPLG:
oblikovanje besedila:

organizacija dogodka:

partnerji pri nalogi:

financ¢ni nacrt
dogodka

Klepej Brina

Lukmar
Karolina

Ocvirk France

Pocivalsek

dobavitelji, sponzorji

Funsterc:
solski bend:

priprava Crne luknje

embalaza, turisticni

Lana spominek

iztoCnice
kaj predstavlja in zakaj smo se tako odlocili,
barve, kje vse ga bomo uporabili
kaj je, kako ga pripravimo, kako ga obarvamo
(¢rno), kako ga uporabimo
v Rimskih Toplicah: kje / kdo / katere sorte
jabolk/cena, prosnja za donacijo/sponzorstvo
v Rimskih Toplicah
kje, na kaksen nacin, oblika, s kom lahko
sodelujemo
turisticna dejavnost v Rimskih Toplicah
porocilo z webinarja
scenarij za video predstavitev, oblikovanje
besedila prosenj za sponzorstvo/donacijo,
zgodovina rudarstva
kateri dogodki/festivali na katerih se lahko
predstavimo in zakaj, zadolzitev: kdo — kaj (v
nasi skupini),
stik z Rimskimi Termami in kulinari¢nim
ateljejem Meringa
ves material, ki ga navajamo + cene (sproti
zbiras od ¢lanov)
s kom smo Ze sodelovali (stare naloge TPLG),
koga Se lahko vklju¢imo (naslovi + telefonske),
oblikovanje besedila prosenj za
sponzorstvo/donacijo
sestavine in stroski peke, poskusna peka
katera glasbena podlaga je primerna za
predstavitev na festivalu, priprava glasbene
tocke (z uciteljem)
poskusna peka: jabolka + funsterc (s
fotografijami), postopki, pripomocki, predlogi
za izboljsave
EKO: kaj / iz ¢esa / koli¢ina potrebnega
materiala, kje bomo kupili (zbiranje ponudb)
uvod za naso raziskovalno nalogo
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5 TRZENJE

5.1 Oblikovanje logotipa

Logotip sestavljata jabolko s pecliem in listom ter ¢rna luknja.

Slika 17: Logotip.

Jabolka so glavna sestavina vseh nasih receptov. Se precej razlikuje od logotipa svetovno znanega
podjetja APPLE. Najbolj prepoznavni logo ima namre¢ odgrizeno jabolko in list obrnjen v desno
smer, mi imamo pa celo jabolko z listom obrnjenim v levo, dodali smo pecel.

V sredini jabolka je ¢rna luknja. Crna luknja v astrofiziki pomeni teoretiéno zgostitev mase, katere
teznostno polje je toliksno, da druga kozmicna hitrost presega hitrost svetlobe. Zato je dobila
pridevnik »¢rnag, saj niti svetloba ne more uiti njeni teznosti.

Nasa ¢rna luknja ponazarja vas Govce, ki niso mogle uiti hlepenju po denarju in se ubraniti

zakonitostim matere narave.

Barvna shema za na$ izdelek je CRNA  (oglje),
ZLATA/RUMENA (sonce, znak $ole, cvetni prah). Institut za
barve Pantone, ki konec vsakega leta razglasi barvo prihodnjega
leta, je za barvo leta 2021 razglasil ragsvetljujoce rumeno. Majice
animatorjev bodo ¢rne, logo na njih pa v zlati barvi, kot kaze
slika. Pri oblikovanju in pripravi vektorskega zapisa naslovnice,
logotipa, majic po nasem predlogu je tudi tokrat pomagal Erik
Ocvirk.

Slika 18: Majica z logotipom.

19



5.2 Oblikovanje in izdelava spominka

Predvideli smo turisticni spominek, ki bo gostom pri nasem vrocem napitku $e kako prav prisel.

To je podstavek za pijaco z nasim logom na sredini in QR kodo, ki gosta preko aplikacije na

telefonu poveze s predstavitvenim spotom. Tudi ta spominek bo del unikatnih in avtorskih

daril, ki jih dobijo nasi obiskovalci (Solska tekmovanja, predavanja, izmenjave ucencev).
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5.3 Stroski izdelka

/

[=] A [s]

o

\

I
[=]

&
] ._|"

/

Slika 19: Spominek.

Uspesni smo pri pridobivanju sponzorjev, ki so za uresnicitev nase ideje oz. prototipov prevzeli
vecino stroskov. Zavedamo se, da moramo v prihodnosti za to rezervirati oz. pridobiti sredstva.
Prostovoljni prispevki obiskovalcev so tako »seme« za nove dogodke oz. zacetni kapital.

Predracun stroskov je za 100 porcij.

material / storitev donator/sponzor cena/koli¢ina Skupaj
stojnica Obcina Lasko 1525mmx1525 46€
vezana plos¢a 1 cm debelina 46€
barvni spreji: Obcina Lasko 4X 4,79€ 19,16€
¢rna, bela, rumena, oranzna
vezana plosc¢a + laserski razrez Obcina Lasko
turisti¢ni spominek 100x 0,9€/kos 90€
lesene vilice (Batjans) */O8S 7,14€/100 kom 7,14€
papirnati krozniki/ papirnata ladjica ECO | ¥/OS 100 kos/pak 10,98€
TRAY 800 ml
jajca 100 kom */O8S 2€/kom 200€
mleko OS 12 L 13,68€
moka (gladka) kmetija Knez Okg 6€
olje OS 1L 1,59€
sladkor OS 2kg 1,8€
sol (O] 0,01kg /
sadno usnje Staut Mirica 5 pol/pladnjev /
jedilno oglje: Farmaderbe Carbone, tablete | OS pakiranje 60 tablet 9,52€
jabolka (mes$ano) Sadjarstvo Askerc 15kg x 0,80€/kg 12€
jabolka Zlati deliSes (za sadno usnje) Sadjarska kmetija Rozej 15kg x 0,80€/kg 12€
komplet prve pomodi OS
majice ucencev s tiskom TD Rimske Toplice 11€/kos 110€
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Pingvin stojalo Roll up s tiskom TIC Lasko 75,64€ 75,64€

ozvocenje oS 7,95€ 7,95€

plakati KS Rimske Toplice / /

c¢iscenje (vrece za smeti, wc papir, rokavice, | OS 30€ 30€

cistilni robcki), metla

razno, nepredvideni stroski (ca. 10%) OS 70€
Predviden strosek 723,46€
dogodka

5.4 1zdelava promocijskega videa

Za predstavitev nasega izdelka krajanom in gostom zdravilis¢a Rimske terme, Zelimo posneti

promocijski videospot.

zap. | STORYBOARD

v

st. (snemalni
kadra
luknja

SCENARTIJ) Crna

kdo

nastopa

zgodba / slika (predvidimo, kaj
moramo posneti, da bomo ,,pokrili*
ton)

slika predvidene lokacije,
grafika

1. uvod v predstavitev

Uvodna $pica z logotipom in
naslovom

Ry

2. rudarski vozicek

Spela,
Klara

Dekleti se srecata pred $olo v
Sedrazu, pri rudarskem vozicku.
Okrog njega se lovita, skrivata in ga
nato skusata premakniti. Ker ne gre,
Spela ven vzameta kos oglja in ga
vrze v smeri Rimskih Toplic.

3. Sadjarska kmetija

Rozej

Brina

Brina degustira jabol¢ni sok, ko jo v
hrbet zadane kos oglja. Pobere ga,
pogleda in se praska po glavi (od kod
je priletel). Vrze ga v smer proti
Rimskim Toplicam.

4, Sadjarstvo Askerc

Karolina

Karolina je na dvoris¢u sadjarstva s
kosaro, kupila bo jabolka. Pred noge
ji prileti kos oglja. Pobere ga in polozi
v ko$aro. V isto kosaro nabere tudi
jabolka.

5. rudarski vozicek

Spela,
Klara

Sedaj Klara iz vozicka vzame oglje in
ga skusa vredi Se dlje. Obe dekleti
gledata, kam leti. Se pri tem zabavata.
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pogled na Rimske
Toplice s Kojzice

Lucija,
Ana

Lucija in Ana odideta na Kojzico,
pokazeta razgled na Rimske Toplice.
Vmes se veckrat utrudita, vendar na
koncu le uzivata v razgledu. Ena od
njiju iz nahrbtnika vzame jabolko, ki
je ze uvelo. Odvrzeta ga in si
privoscita lepse jabolko ali jabol¢ni
sok/¢aj.

Frjaca

France

France sprehaja psa, ko v Frjaco
prileti jabolko. Pogleda kam je padlo
in iz Frjace potegne sadno usnje.
Okusi ga in vzame s seboj.

Nejc lupi jabolka

Brina,
Nejc

Brina Nejcu prinese jabolka in prosi
za pomoc pri lupljenju. Nejc olupi
vse s pomocjo elektri¢nega vrtalnika.

sestavine za Funsterc

Lana,
Tjasa

TLana ima v roki seznam sestavin. Gre
na kmetijo Knez po moko in jajca. S
Solske shrambe vzame mineralno
vodo, olje, sladkor in sol. Sestane se s
Tjaso pred solo. Skupaj gresta v
Meringo in Rimske Terme in jim
izrocita recept

Utilnica za
gospodinjstvo

vsi

Vsi se zberemo v ucilnici. Pogledamo
si sestavine in pripravimo jed. Jo
fotografiramo, nato okusamo

pred solo

vsi

Oblec¢ene imamo majice z nasim
logom, Tjasa oblece $e Askerca. Ob
tem igra Solski bend, ki smog a ves
cas slisali v ozadju.

kulinari¢ni atelje
Meringa

vsi

Cakamo pred vhodom Meringe. Ven
prideta lastnika in nam izrocita svojo
sladico. Si pomahamo.

Rimske terme

vsi

V Rimskih Termah nam

kuhat/slascicar izroci njihovo sladico.

Vse tri sladice nesemo na teraso za 1
mizo. Jih ob¢udujemo, dvignemo
vilice v zrak (kot mece) in vse 3
skupaj pojemo. Na terasi igra Solski
bend. Posnetek se ustavi na razgledu
s terase.

10.

zakljucna Spica

naslovnica naloge, logo sole, logo
sponzorjev
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5.5 TrZenje izdelka Crna luknja

Stik smo navezali s predstavniki Turisticnega drustva Rimske Toplice, Krajevno skupnostjo Rimske
Toplice, STIK-a Lasko, Rimskih Term, kulinaricnega ateljeja Meringa, Sadjarstva Askerc, sadjarske
kmetije Rozej, Cebelarskega drustva Lagko in Obéine Lasko. Predstavili smo jim naso idejo in jih

povabili k sodelovanju in sponzorstvu. Dobili smo pozitiven odgovor.

e Turisticno drustvo Rimske Toplice, Rimske Terme, Obcina Lasko in sponzotji prejmejo
izvod naloge in turisti¢ni spominek.

* Predstavitveni spot objavimo na spletu, povezavo objavimo na solski spletni strani.

«  Casopisni ¢lanck s povabilom na degustacijo in o turistitnem spominku nasega kraja v
lokalnem ¢asopisu Laski bilten.

* Predstavitev na spletni strani Sole, facebook-u in spletni strani kraja ter TD drustva. Objava
na radiu.

* Jed bo v ponudbi kulinari¢nega ateljeja Meringa in zdravilis¢a Rimske Terme.

V prihodnosti bi jed trzili skupaj z Rimskimi termami in s kulinaricnim ateljejem Meringa. S stojnico

in turisticnimi spominki bomo promovirali tudi naso $olo.

5.5.1 Sodelovanje z Meringo, kulinari¢nim ateljejem

Lastnikoma Meringe smo predstavili naso CRNO LUKN]JO. Prosili smo jih za komentar in kako
nam sladico pomagajo $e izboljsati oziroma, kako bi onadva predstavila svojo razlicico iz sestavin
in bi ji $e vedno lahko rekli CRNA LUKN]JA. Z dovoljenjem objavljano njun recept in postopek

izdelave.

FUNSTERC

Sestavine:
e 3jajca (lo¢imo beljake in rumenjake)
e 3 7lice sladkorja
e 3 zlice moke

Postopek:

Beljak stepemo v sneg, dodamo sladkor in $e
stepamo, da se lepo sveti. V beljak damo rumenjake
in presejano moko, rahlo premesamo.

Na peka¢ damo peki papir in oblikujemo tri
palacinke tako, da na sredini oblikujemo jamico iz
vsake strani, tako bomo potem lazje prepognili.
Pecemo 11 minut na 200 stopinjah.

Slika 20: Priprava sestavin in peka funsterca. (Vir: Meringa.)
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NADEYV IZ JABOLK

Sestavine:
* 3 jabolka Jonagold
* med po okusu
* cimet po okusu
* limonin sok 1 limone
* 2dl smetane za stepanje
* jabol¢no usnje

Postopek:

Jabolka olupimo in narezemo na male kocke. Dodamo po okusu vse ostale sestavine in dusimo do
mehkega. Polovico nadeva pretlacimo s palicnim mesalnikom in namazemo na tople palacinke, jih
prepognemo in ohladimo. Hladne nadevamo z ostalim jabol¢nim nadevom in s stepeno smetano.

Priprava nadeva. (Vir. Meringa.)

Dekoriramo s sladkorjem v prahu in sadnim usnjem.

Slika 22: Koncan izdelek. (Vir: Meringa.)

Ta izvedba nas je navdusila, saj bi pri predstavitvi privarcevali pri embalazi, namesto kozarcev bi
uporabili papirnate kroznike. Jed izgleda okusno in vabljivo.
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5.5.2 Sodelovanje z Rimskimi termami

Enako smo prosili vodjo gostinstva v Rimskih termah. Tudi oni so se prijazno odzvali nasemu

povabilu. Prilagamo njihovo dejo z izvedbo.

Predlog funsterc »po nase«. Isto jed smo prezentirali na 3 razlicne
nacine. V sami jedi prevladuje funsterc, katerega dopolnjujejo tri
variacije jabolka (jabol¢ni gel, jabol¢ni cips, jabol¢no usnje), ter
temni crumble. Kjer se vidi nase rdeckasto jabol¢no usnje, se ga
lahko zamenja s ¢rnim katerega Ze imate narejenega, da se dobijo

vecji kontrasti barv. Mi smo rudnik oz. ¢rno barvo prikazali s

pomocjo temnega drobljenca, ki lahko spominja na zemljo,
premog.
Pri sami prezentaciji bodite pozorni, da uporabite embalazo, kjer

bodo lepo razvidne vse komponente katere Zelite prikazati (npr.

Slika 23: Predlog sladice Rimskih term. (Vir: Rimske terme.)

5.5.3 Sodelovanje na festivalu Rimske so fejst

Turisticno drustvo Rimske Toplice, so v kraju ustanovili 14. septembra 1958, ki je nosilo ime
Turisticno olepSevalno drustvo Rimske Toplice. Glavni cilji so bili razvoj turizma v Rimskih
Toplicah, odstranitev objektov, ki so kazili podobo kraja, urejenost hi§, olepSevanje kraja z

nasaditvami grmovnic, pomoc¢ pri nakupu trajnic in podobno.

Turisticno drustvo je bazen upravljalo in vzdrzevalo vse do leta 1991, ko ga je prvi¢ oddalo v najem.
Zaradi rednega prihodka sredstev (najemnina) lahko Turisticno drustvo Rimske Toplice organizira
v kraju Stevilne projekte, ki spodbujajo razvoj turizma in lepsajo podobo razvijajocega se
turisticnega kraja. Najbolj odmevna prireditev, ki jo drustvo organizira je Golaziada, ki je prerasel
v vecdnevni festival Rimske so fejst, kjer sile zdruzujejo Turisticno drustvo Rimske Toplice, Aqua

Roma Rimske Toplice in Krajevna skupnost Rimske Toplice, s podporo ostalih lokalnih drustev.
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Prireditev Rimske so fejst se odvija v tednu krajevnega praznika Rimskih Toplic, to je obletnice
smrti nasega pesnika Antona Askerca. To je dvodnevna prireditev, ki se zacne s slavnostno sejo in
kulturnim programom. Sledi druzenje in pogostitev v velikem prireditvenem prostoru. Sledi zabava
z narodno zabavno skupino. Sodelovali smo ze v letu 2019, kjer je nasa idejna turisticna naloga
nosila enak naslov, kot turisticni produkt pa smo lahko na lastno stojnici v ¢asu kuhanja golaza
predstavili naso mesanico zac¢imb in semenske bombe. Verjamemo in Zelimo so, da bo tudi v tem

solskem letu organizacija festivala mozna in da bomo lahko z nasim novim produktom na njem
sodelovali.

Slika 24: Sodelovanje na festivalu Rimske so fejst, leta 2019. (Vir: Arhiv Sole.)

5.5.4 Ponudba na stojnici tradicionalnega pohoda Po Askercevih poteh

Prav tako smo v letu 2019 sodelovali s Kulturnim drustvom Antona Askerc Rimske Toplice na
tradicionalnem pogodu Po Askercevih poteh. Na sklepni prireditvi pred Askeréevo domacijo smo
imeli postavljeno stojnico, kjer smo prav tako obiskovalce prireditve razveselili s semensko bombo in
zaCimbami za golaZ v epruveti.
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Slika 25: Na pohodu Rimske so fejst. (Vir: Arhiv Sole.)

5.5.5 Sodelovanje na festivalu Funsterc, Festival zasavske kulinarike

FUNSTERC

festival zasavske kulinarike

Avgusta 2019 je potekal ze 9. festival, kjer se je 15 ekip
pomerilo v pripravi funsterca. Menimo, da letos brez nas
ne gre. Pripravili smo ze stojnico (konstrukcija ze stoji,
moramo jo $e pobarvati) v barvah nase $ole. Jed Crno
luknjo bomo sestavili pred gosti; FunSterc, pecena
jabolka in sadno usnje bodo pripravljeni v naprej. Pred
gosti bomo pripravljali smuti. Na stojnico bomo vabili z
degustacijo sadnega usnja in vprasanjem: »Si
predstavljate kaksnega okusa je Crna luknjar« Dogajanje
na stojnici (in video predstavitvi) bo popestril Solski
bend. Goste bomo povabili k ugibanju in okusanju
skrivne sestavine (na slepo, z zaprtimi/zavezanimi
ocmi). Nagrajeni bodo s spominkom.

Slika 26: Funsterc, festival zasavske kulinarike. (Vir:https://krc-hrastnik.si/novice/4292/7 festival_funsterc/.)
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6. ZAKLJUCEK

Nas kraj $e do danes ni imel nobene znacilne ali prepoznavne jedi, kot jo imajo na primer Zasavci
ali Prekmurci, ki bi jo lahko obiskovalcem kot gastronomsko ponudbo predstavili ponudniki
gostinskih storitev v kraju. Mi smo na tej poti v kraju orali ledino in menimo, da nam je to kar
dobro uspelo. Naso idejo smo predstavili dvema gostinskima podjetjema v kraju, ki sta jo z
navdusenjem sprejeli in bili pripravljeni pri njenem razvoju aktivno sodelovati. Videli so, da smo v
kreiranje jedi vlozili veliko truda in raziskovanja ter da smo Zeleli posamezne sestavine povezati ne
le z okusom ampak tudi zgodovinsko smiselno zaokroziti v celoto. Naslednji in najvecji korak, ki
nas caka je turisticna trznica. Poleg predstavitve na trznici, ki mora biti izvirna, predstavlja tako
naso sladico kot utrip kraja. Zelimo posneti predstavitveni spot, kjer bomo predstavili ne le zgodbo
nasega produkta, ampak tudi podjetja v kraju, s katerimi bomo sodelovali. Na trznici nase CRNE
LUKNJE ne bomo le pokazali in degustirali, ampak bomo del¢ek nastajanja tudi prakticno
prikazali. Zelimo si, da bi lahko na$ produkt tudi v resnici zaceli uspesno triti. Nasa prva testna
skupina bodo sosolci, zelimo si tudi ostalih gostov.

Skoda je namre¢ odli¢nih idej, ki ostanejo le na papitju in v predalu.
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