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g Prag osnovne Sole v Rimskih Toplicah
U9 so otroci in ucitelji prvic
A7) prestopili leta 1859.

:ﬁ_g To se je zgodilo 10 let pred sprejetjem tretjega
Z Solskega zakona,
ki je uvedel sploSno Solsko obveznost za otroke
od 6. do 14. leta.
Takrat je Sola postala dostopna vsem.

Osnovno Solo v Rimskih Toplicah je obiskovalo
46 vaskih otrok.

100 let kasneje so Solo poimenovali "Osnovna
Sola Antona Askerca Rimske Toplice", leta 1972
pa so se otroci in ucitelji
preselili v stavbo,
kjer je Sola Se danes.

Poleg maticne Sole delujejo 3 podruznicne: v
Jurklo&tru, Sedrazu in Zidanem Mostul.
Leta 2019 je Sola v Rimskih Toplicah slavnostno
proslavila svojin 160 let obstoja.

Danes jo obiskuje 334 uCencev in ucenk.



Junija 2021 smo na travniku ob 3oli s
sodelovanjem Cebelarske zveze Slovenije,
Zavarovalnice Prva, ObCine Lasko in
Cebelarskega drustva Lasko
ter mocCni podpori starSev, krajanov in prijateljev
postavili ucni Solski Cebelnjak,

v katerem imamo Stiri Cebelje druzine.

Junija 2022 smo prvic tocili Solski cvetlichi med
In iz njega pripravili slasthe medenjake
Antoncke.

RECEPT za medergiake Antonéise

SESTAVINE @
600 g gladke moke /

L]

e 200 g sladkorja

e 200 g medu

e 150 g masla J

e 3 jajca /

e 2 poravnani zli¢ki sode bikarbone

e 1 Zlicka zacimb za medenjake (cimet, klin¢ki, kardamom,
muskatni orescek, janez, ingver,... )

POSTOPEIs

Iz vseh sestavin naredimo gladko testo in ga damo v hladilnik
vsaj za 1 uro. Ohlajeno testo razvaljamo na debelino 0,5 cm in
izrezemo s poljubnimi modeli za piSkote.

Medenjake pe¢emo 7 minut na 180°C. Iz pecice jih vzamemo,
ko so §e mehki.

GLAZURA
Stepemo beljak 1 jajca in pocasi dodajamo 200 g sladkorja v
prahu. Medenjake po Zelji okrasimo.

HISYN O NI

~

(o
m
(&)
™
ot
=
=



«& SHEMA

SOBIVANJE

Drustvo za trajnostni

SIMBIOZA




